T Y
Tavernen-Spezialititen Taverne™ Prandegg

Genielden mit Leib und Seele

Feiern Sie lhre besonderen Feste in gemitlicher Atmosphare

e PBrat’l in der Reih:
Geflllter Bauch, Surbraten, Schweinsbraten, Mehlknddel oder Starkemehlknddel, Kartoffeln, Krautsalat

¢ Ritteressen:
Schweinsbraten, Geselchtes, Hendlhaxerl, Schnitzel, Stelze, Cival, Ripperl, Mehlknddel oder
Starkemehlknodel, Stockelkraut, Karotten, Ananasscheiben, Gemuse, Gemuselaibchen, Back-Hausel-Brot

» Kistenbrat’l:
Schweinsbraten, je nach Wunsch geftllter Bauch oder Surbraten, Mehlknodel oder Starkemehlknodel,
Kartoffeln, Krautsalat

* Ripperlessen:
Ripperl, Mehlknoddel oder Starkemehlknodel, Kartoffeln, Krautsalat

WO Géste Freunde Sind. weitere Speisen >
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S p el1sern Taverne & Prandegg

Suppen

Knoblauchcremesuppe
Krauterschaumsuppe

Frittatensuppe

Griel3nockerlsuppe

Hauptspeisen

Schweinsbraten mit Starkemehlknodel, Kartoffeln, Krautsalat

Geflllter Bauch mit Kartoffeln, Krautsalat

Kalbsroulade auf Krautersauce mit Kartoffeln

Kalbsbraten mit Serviettenschnitte, Gemise und Kartoffeln

Putenspiel3 mit Pommes und Gemuse

Grillteller mit Gemuse, Weges oder Pommes

Schweinemedaillons mit Sesamkrauterkruste mit Bratkartoffeln und Gemdse
Schweinemedaillons mit Pfeffersauce dazu Speckbohnen und Burgkartoffeln
Gefllltes Putenschnitzel mit Tomaten Mozzarella Uberbacken, Reis und Gemuse
Cordon Bleu mit Reis und Kartoffeln

Putenstreifensalat

Kinderschnitzel mit Pommes

Gemiuiselaibchen mit Krauterdip und Kartoffeln

Gebratenes Saiblingsfilet im Speckmantel auf Salat mit Kartoffeln
Kartoffel-Kasepuffer mit Krduterdip

Kasespatzle

Salat vom Buffet

Dessert

(N J
S ( : I l O [ I Mehlspeisenbuffet (Burgkrapfen-Mause)
°
i l 1 S t 1‘\ Wir verwdhnen unsere Gaste mit schmackhaften, saisonalen Speisen & Getranken und legen groB3en
° FA”{TRADE Wert auf regionale Produkte. Wir sind die erste fairtrade-Gastronomie auf der Mihlviertler Alm.
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